
Vorspeisen 

 

 

 

 

Kalbstatar mit karamellisierter Meerrettich-Haube 
an einer Reduktion von Garnelen- und Limetten-Sud 

7,50 
 
 

Ziegenkäsetaler gratiniert mit Feigensenf und gehackter Walnuss 
auf einem Kartoffelrösti 

8,50 
 
 

Gebratene Riesengarnelen  
in Orangen-Weißwein-Sud mit angetrüffeltem Mandel-Crumble  

9,20 
 
 
 

Suppen 
 
 

Büsumer Krabbensuppe 
9,50 
 
 

Blumenkohl-Creme Suppe 
mit gerösteten Schinkenstreifen und Mandelsplitter 

7,50 
 
 

Karotten-Kokos-Suppe 
mit ausgebackenen nussigen Kapern 

6,80 
 
 
 
 
 
 

 
*für die Allergenen-Karte sprechen Sie gerne unseren Service an* 



Dütt un Datt 
 
 
 
 

Ofenkartoffel 
Sourcream / Salat 

9,80 
 

wahlweise mit  
 

gebratenen Putenbruststreifen 
+4,00 

 
gebratenen Lachsstreifen in Zitrusmarinade 

+5,40 
 
 
 

Flammkuchen  
 

Elsässer Art 
Speck / Schmand / Zwiebeln 

9,20 
 

Griechische Art 
Schmand / Feta / schwarze Oliven / Lauchzwiebeln 

9,80 
 

Flammkuchen „Anglia“ 
Schmand / Räucherlachs / Rauke / Ziegenweichkäse / Datteln 

14,50 
 
 
 
 

Currywurst 
Kartoffel Dippers / Curryketchup / Currycreme / Ketchup o. Mayo / Salat 

15,50 
 
 
 

Matjes Variation 
Hausfrauen Art / Honig-Senf / Rotwein-Preiselbeer / 

Bratkartoffeln / Salat 
17,50 

 
 



Zu Lande und zu Luft 
 
 
 
 
 

Schweinelendchen im Baconmantel 
Bärlauch-Kartoffelstampf / Kalb-Velouté / in Butter geschmorte Pilze  

22,50 
 
 
 

Kalb-Steak vom Lavagrill 
Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln) / Grand Jus / Salat 

26,60 
 
 
 

Hähnchen Piccata  
Hähnchenbrust in Parmesanhülle / Tagliarini / fruchtige Tomatensauce /  

getrocknete Tomaten / Frühlingszwiebeln 
21,50 

 
 
 

Lammlachse in Kräuterkruste 
Parmesan-Gnocchi / Grand Jus / tomatisiertes Pfannengemüse 

28,00 
 
 
 

Roastbeef (kalt) 
Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln) / Sauce Tatar / Salat  

21,50 
 
 

Wiener Schnitzel 
Aus der Kalbsoberschale / Preiselbeeren / Gebackene Kapern / Kartoffel Dippers / Salat 

26,50 
 
 
 
 
 
 

 
Unser Rindfleisch stammt ausschließlich von Schleswig-Holsteinischen Rindern 

 



Aus den Tiefen 
 
 

Dorschfilet 
Auf der Haut gebraten / Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln) / Senf-Soße / Salat 

21,50 
 
 

Lachsfilet 
Auf der Haut gebraten / Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln) / Weißwein-Dill-Soße / 

Spinat  
24,50 

 
 

Räucherfisch Variation 
Makrele / Forelle / Räucherlachs / Stremel-Lachs / 

Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln) / Rote Bete-Meerrettich-Dip / Salat 
21,50 

 
 

Halbes Dutzend Garnelen auf gemischten großen Salat 
Baguette / Aioli 

23,00 
 

(Große gemischte Salate sind auch mit Lachs, Dorsch oder Steak zum jeweiligen 
Kartenpreis minus 2,00€ erhältlich) 

 
 

Vegetarisch  
 

Pilz-Risotto 
mit gebackener Rauke 

18,50 
 

Tagliarini 
Knoblauch / Bärlauch-Pesto / Paprika / Cherrytomaten / Frühlingszwiebeln 

17,50 
 

wahlweise mit 5 gebratenen Riesengarnelen 
+6,50 

 
 

Zwei Ziegenkäsetaler gratiniert mit Feigensenf 
Bärlauch-Kartoffeln / tomatisiertes Pfannengemüse 

22,50 
 

Für Vegane Speisen sprechen Sie unseren Service an 
 



Für unsere Schietbüddel 
 
 

Pippi Langstrumpf 
Hähnchen Nuggets / Pommes Frites / Mayo oder Ketchup 

6,80 
 
 

Peter Pan 
Fish und Chips / Ketchup oder Mayo 

6,30 
 
 

Bob der Baumeister 
Kleine Kindercurrywurst / Pommes Frites / Mayo 

6,50 
 
 
 
 

Desserts 
 
 

Mango Sorbet 
auf einer Biskuitwaffel 

7,00 
 

Mandel-Vanille Creme 
mit Krokant und Karamell-Soße 

6,50 
 
 

Weiße Schokoladen Creme Brûlée 
6,00 
 
 

Waldfrucht Parfait 
mit Schokoladensoße 

6,50 
 
 
 

Für unser aktuelles Kuchenangebot fragen Sie gerne unseren Service 


